
Dewis Carcasau
Oen ac Eidion

Lamb and Beef 
Carcass Selection

Ffurflen Archebu Booking Form

Printiwch y manylion yn glir, os gwelwch yn dda
Please print details clearly

Enw|Name

Fferm|Farm

Pentref|Village

Y Dref agosaf 
Nearest Town

Sir|County

Côd Post|Postcode

Rhif Ffôn|Telephone No.

Rhif Ffacs|Fax No.

Ebost|Email

Hoff Ladd-dŷ i’w fynychu 
Preferred Abattoir to attend

Dychwelwch y ffurflen yma i’r cyfeiriad drosodd.
Please return this form to the address overleaf

Hybu Cig Cymru, 
Blwch SP 176, Aberystwyth SY23 2YA
Ffôn/Tel: 01970 625050

www.hccmpw.co.uk

Dewis Carcasau Oen ac Eidion

Mae HCC yn trefnu sesiynau dewis
carcasau cig oen ac eidion mewn lladd-dai
cyfrannog yng Nghymru.

Os oes gennych ddiddordeb mewn
mynychu sesiwn, a fyddech cystal â llenwi’r
ffurflen sydd ynghlwm wrth y daflen hon a’i
dychwelyd. Wedyn byddwn yn rhoi gwybod
i chi am y sesiwn nesaf yn eich ardal.

Rwy’n cadarnhau fy mod yn ffermio yng 
Nghymru 
I confirm that I farm in Wales

ˆHoffwn fynychu Cwrs Graddio Carcasau Wyn
I would like to attend a Lamb Carcass 
Grading Course

Hoffwn fynychu Cwrs Graddio Carcasau
Gwartheg 
I would like to attend a Cattle Carcass
Grading Course

Rwyf dros 16 mlwydd oed
I’m over 16 years old

Lamb and Beef Carcass Selection

HCC organise lamb and beef carcass
selection sessions at participating abattoirs
throughout Wales.

If you are interested in attending please
complete and return the form attached to
this leaflet.  You will then be informed when
the next session is taking place in your area.

Cynhyrchwyd gan
Produced by

✂

✂

Cyllidwyd y prosiect hwn drwy Gynllun Datblygu
Gwledig Cymru 2007 - 2013 a ariennir gan
Lywodraeth Cynulliad Cymru a'r Undeb Ewropeaidd

This project has received funding through the Rural
Development Plan for Wales 2007 - 2013 which is
funded by the Welsh Assembly Government and the
European Union.
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Cynnwys y Cyrsiau
Bydd y pynciau a ganlyn yn cael eu trafod
yn y lladd-dŷ:

• Anghenion cyfredol y defnyddiwr
• Nodweddion y bridiau
• Amseru cynnyrch
• Anghenion y lladd-dŷ 
• Anghenion hylendid – Y fferm a’r lladd-dŷ
• Grid EWROP

• Dewis ac asesu ŵyn ac eidionnau yn fyw
• Trafodaeth gan Swyddog Caffael Lladd-dŷ  

am yr amodau cyfredol parthed y farchnad
ac allforio. Mae’r rhan hon o’r sesiwn yn 
amodol ar amserlen y swyddog dan sylw.

• Edrych ar garcasau a’u hasesu

Rhaid gwisgo esgidiau wellington a throwsus
sy’n dal dŵr yn y llociau.

Course Content
The following subjects will be discussed at
the abattoir:

• Current consumer requirements
• Characteristics of breeds
• Timing of production
• Abattoir requirements
• Hygiene requirements – farm and abattoir
• The EUROP grid

• Live lamb/beef selection and assessment
• Talk by Abattoir Procurement Officer on 

the current market and export conditions. 
This part of the session is dependent on the 
schedule of the personnel involved.

• Carcass viewing and assessment

Clean wellington boots and waterproof
trousers must be worn in the lairage. 
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